Partyservice

Metzgerel Bauer

85092 Kdésching Bahnhofstralle 5 Tel. 08456/7247 Fax 08456/6947
E-Mail : metzgerei.bauer@t-online.de
Internet : www.metzgerei-bauer.de

Wenn Sie Fragen zu unserem umfangreichen Partyservice haben,
sprechen Sie einfach unser Personal in unseren Geschaften an, oder
melden sich unter 08456/7247 im Hauptgeschéft.

Bei Anfragen per E-Mail bitte IMMER lhre Telefonnummer mit angeben!
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. Vorspeisen kalt/warm

. Spezialitdten vom Schwein

. Spezialitaten vom Rind/Kalb

. Spezialitaten vom Gefltgel

. Spezialitdten vom Wild

. vegetarische Spezialitaten

Nachspeisen warm/kalt

. BUffets warm/kalt

10. Einzelauflistung Beilagen warm/kalt, Sol3en, Salate
11. weitere Informationen (Teller, Besteck, Glaser usw.)
12. Zubehor fur Feste oder Grillpartys

(Klhlanh&nger, Grills, Biertischgarnituren, Pavillons usw.)
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Bei den von uns vorgeschlagenen Meniis kbnnen Sie jederzeit nach lhren
Wiinschen einzelne Bestandteile erganzen, weqlassen oder abandern!
(je nach Wahl konnen sich die Preise &ndern)

Mindestbestelimenge je Gericht sind 10 Portionen!

Wir winschen unseren Kunden jetzt schon einen Guten Appetit!


mailto:metzgerei.bauer@t-online.de

1.Suppen

Tomatensuppe mit Croutons
Pfannkuchensuppe mit Schnittlauch
Leberknddel in kraftiger Fleischbriihe
Gulaschsuppe mit Kartoffelwurfel

2. Vorspeisen kalt/warm

Feldsalat mit Parmesan und Speckwdrfel
mit Kartoffeldressing und WeiRbrot

Brotchen-MixX v Bauernbrotscheiben
mit Frischkase, Griebenschmalz und Obazd™n

Tomaten-Mozzarella-Platte mit Basilikum
mit Balsamico-Dressing und WeiRbrot

Lachs- und Forellenfilet gerduchert auf Blattsalat
mit Sahne-Meerrettich und WeiRbrot

Parmaschinken auf Honigmelonenschiffchen
mit Weil3brot

Spezialitatenplatte (Antipasti) mit weirbrot

(geflllte Peperoni, Auberginen, Parmaschinken, gefillte Paprika, Balsamico-Zwiebel u.s.w.)

Champignon paniert (warm)
dazu Remoulade und Weil3brot

3. Spezialitaten vom Schwelin

Schweinebraten mit DunkelbiersoRe, Kartoffelknddel
und Apfelblaukraut

Krustenbraten (schweinelendchen mit knuspriger Schwarte)
mit Kartoffelknédel und hausgemachten Krautsalat

Schweineschauferl knusprig gegrillt
mit Kartoffelknédel und Apfelblaukraut

Y2 Schweinshaxen gegrillt
mit Kartoffelknddel und 3 verschiedenen Salaten

Krustenbraterl von der Haxe
mit Kartoffelknodel und hausgemachten Krautsalat

Spareribs (die Kurzen)
mit Paprika-Dipp und bayerischen Kartoffelsalat

Knuspriges Wammerl gefillt mit Semmelknddelteig
mit DunkelbiersoRRe und bayerischen Kartoffelsalat

Schnitzel paniert ca. 2009
mit bayerischen Kartoffelsalat

2,85 €
2,85 €
3,00 €
2,85 €

4,95 €
3,45 €
3,00 €
4,70 €
3,90 €
5,15 €
5,20 €

7,25€
8,35 €
7,45 €
7,80 €
7,85 €
8,65 €
7,40 €
6,25 €



Filetpfandl Filet-Medaillons auf Bauernschinken
mit einer Zwiebel-Senf-Kruste, Rosti und Blattsalat

Tiroler Schnitzel schweinelachs mit Krauterfrischkase,
Schinken und Zwiebel Gberbacken dazu gebackene Kartoffelecken und Blattsalat

Schweinefilet-Medaillons mit feiner Champignon-RahmsoRe
hausgemachten Butterspatzle und Kroketten

Cordon - bleu vom schweinelachs ca. 2509
mit Bratkartoffel (wahlweise mit Bauernspeck) und Wildpreiselbeeren

Rostzwiebelrollbraten schweinehals oder Lende

mit R&ucherbauch, Réstzwiebeln und Senf gefillt,
Kartoffelgratin (wahlweise mit Bauernspeck), Zwiebelsol3e und 3 verschiedene Salate

Backschinken aus der Keule
mit hausgemachten Kartoffelgratin und Blattsalat

saftiger SChinken im Bauernbrotteig aus der Keule
dazu bayerischer Kartoffelsalat

Kasseler im Blatterteig gebacken
dazu gebackene Kartoffelecken und Blattsalat

Knuspriges Spanferkel im Ganzen gegrillt (ab 20 Personen)
mit Kartoffelknédel und Apfelblaukraut oder hausgemachten Krautsalat

Knuspriges Spanferkel in Teilen gegrillt

mit Kartoffelknddel und Apfelblaukraut oder hausgemachten Krautsalat

Gyrospfanne mit zwiebel und Lauch
dazu Gemiise-Tomaten-Reis und hausgemachten Zaziki

wirziges Chili con Carne mit weigbrot
Schaschliktopf zigeuner-Art mit gebratenen Butterreis

Zigeunerbraten vom schweinenacken
mit wiirziger Paprikasol3e dazu Bratkartoffel (wahlweise mit Bauernspeck)

Jagerbraten vom schweinenacken
mit Schwammerl-Rahm-SoRe, Semmelknddel und 3 verschiedene Salate

4. Spezialitaten vom Rind/Kalb

Kalbsschnitzel paniert ca. 200g
dazu bayerischer Kartoffelsalat

zarter Kalbsbraten mit Ranmsore
dazu hausgemachte Butterspétzle und buntes Gemuse

rosa gebratenes Kalbslendchen mit pfefferrahmsore
dazu hausgemachtes Kartoffelgratin und panierten Blumenkohlréschen

Oss0-bucco Kalbsbeinscheiben in einer pikanten Gemiise-TomatensoRe
gebratenem Butterreis und Blattsalat

Rinderrouladen QEfU”t mit Zwiebel, Essiggurken, Raucherbauch und Senf
dazu hausgemachte Butterspéatzle

Sauerbraten aus der Keule mit wildpreiselbeeren
Semmelknddel und hausgemachten Butterspatzle

9,40 €
8,30 €
8,25 €
8,10 €
7,60 €

9,20 €
8,90 €
8,70 €
11,85 €
9,45 €
7,50 €

5,40 €
6,95 €
6,90 €

8,10 €

8,95 €
8,45 €
10,25 €
9,60 €
8,60 €
8,65 €



Rinderbraten aus der Keule nach ,,Rouladen-Art* 8,55 €
mit hausgemachten Butterspétzle

Rinderbraten und Schweinebraten gemischt ab 20 Personen 9,85 €

mit Kartoffelknodel, Semmelknddel, hausgemachten Butterspatzle
und 3 verschiedene Salate

hausgemachte Lasagne mit Rinderhackfleisch 7,85 €
und 3 verschiedene Salate

5. Spezialitaten vom Gefllgel

zarter Putenbraten mit milder PfefferrahmsoRe 7,65 €
dazu Kartoffelgratin (wahlweise mit Bauernspeck) und buntes Gemiise

Putenschnitzel paniert ca.200g 8,30 €
mit hausgemachten Kartoffelsalat und 3 verschiedene Salate

gegrillte Putenkeule mit feiner GefliigelsoRe 6,95 €
dazu Kartoffelknddel und Apfelblaukraut

Puten Cordon-bleu mit putenschinken ca. 2209 8,95 €
mit hausgemachten Kartoffelsalat und 3 verschiedene Salate

Entenbrust rosa gebraten mit feiner GefligelsoRe 11,00 €
dazu Kartoffelknddel und Apfelblaukraut

knusprige v ENte gegrillt mit feiner GefligelsoRe 9,25 €
dazu Kartoffelknddel und Apfelblaukraut

Y2 Hahnchen gegrillt 6,05 €
mit bayerischen Kartoffelsalat

Hahnchenkeulen 2 stick 6,20 €
mit Gemiise-Tomaten-Reis

Knusperschnitzel von der Hahnchenbrust 6,90 €
mit Cornflakes-Panade dazu bayerischer Kartoffelsalat

Chicken-Wings knusprige Hahnchenfliigel 6,50 €

mit Countrykartoffel und hausgemachten Paprika-Dipp

6. SDEZIahtaten vom Wlld mehr Bio geht nicht!

Unser Wild stammt aus dem Kdschinger Forst

Wildschweinbraten mit Rotweinsore 9,65 €
dazu Kartoffelknddel und Apfelblaukraut

zarter Rehbraten mit RotweinsoRe und Wildpreiselbeeren, 12,10 €
dazu hausgemachte Butterspatzle und Semmelknédel

Wildragout mit wildpreiselbeeren 9,00 €

Semmelknodel und Kroketten

Da wir nur frisches Wild aus der Region verarbeiten, ist unser Wildbret nicht
immer vorratig, darum bitten wir um frihzeitige Anfrage!



7. ,,Vegetarische* Spezialitaten

Jagerspatzle hausgemacht Butterspitzle mit frischen Champignon, Kréuter,

Sahne und Allgduer Emmentaler dazu 3 verschiedene Salate

Ké&sespatzle hausgemacht
Butterspatzle mit frischen Rostzwiebeln und Blattsalat

Spatzle Pilzpfanne gebratene bunte Spatzle
mit Pilzen und Zwiebeln dazu 3 verschiedene Salate

Gemiselasagne mit einer feinen Gemiisemischung
dazu 3 verschiedene Salate

Kartoffel-Spargel-Auflauf

dazu 3 verschiedene Salate

Schafskase gebacken in feiner Knusperpanade
mit Bauernsalat

Seelachsfilet gebacken in Knusperpanade
mit hausgemachter Remoulade, bayerischen Kartoffelsalat

Seelachsfilet ,,Natur® in weitweinsoRe
mit Tagliatelle und Blattsalat

Camembert gebacken mit wildpreiselbeeren
mit Blattsalat und WeiRbrot

Gemusebratlinge
dazu 3 verschiedene Salate

8. Nachspeisen warm

ApfeIkUchIe in Knusperpanade
mit Puderzucker und Vanillesol3e

hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Puderzucker und Apfelkompott

Apfelstrudel ohne Rosinen
mit Vanillesofe

Nachspeisen kalt

Késeplatte gemischt pro Person150g
Schnittkase, Weichkase, Hartkase, Streichkéase und Trauben mit WeiRbrot

Obstsalat

Fruchtspiel’e im Schokomantel (trauben und Erdbeeren)
Bayerische Creme

Mousse Schokolade

7,60 €
6,65 €
7,20 €
7,85€
6,65 €
7,25€
6,15 €
7,60 €
7,40 €
6,05 €

3,45 €
3,95 €
3,90 €

6,40 €

2,30 €
3,20 €
2,40 €
2,40 €



9. Buffets
Bayerisches Biiffet (ab 30 Personen) 10,25 €

Schweinebraten, Spareribs (die Kurzen), Brotzeitschnitzel paniert,

Fleischpflanzl, ¥2 Schweinshaxe und Backschinken
dazu Kartoffelknddel, DunkelbiersoRRe, Bratkartoffel, bayerischer Kartoffelsalat und 3 verschiedene Salate

Schnitzel-Biiffet (ab 30 Personen) 8,90 €
Mini-Schnitzel paniert, Mini-Tiroler-Schnitzel, Knusper-Hahnchenschnitzel, Mini-Cordon-

bleu, Mini-Kalbsschnitzel paniert dazu gebackene Kartoffelecken, bayerischer Kartoffelsalat
hausgemacht und Blattsalat

Schmankerl Biiffet (ab 30 Personen) 9,65 €

Schweinefilet-Medaillons mit RahmsoRRe, zarter Putenbraten mit PfefferrahmsoRe

zarte Kalbslende mit Champignon-RahmsoRe, dazu hausgemachte Butterspatzle, Kroketten,
Semmelknddel und 3 verschiedene Salate

Jéger Biffet (ab 40 Personen) 10,95 €
Wildschweinbraten mit RotweinsoRe und Wildpreiselbeeren,
Entenbrust rosa gebraten mit feiner GefliigelsoRe, Rehbraten mit RotweinsoRe und Wildpreiselbeeren

Krustenbraten (Schweinelendchen mit knuspriger Schwarte) mit DunkelbiersoRe
dazu Kartoffelknddel, Semmelknddel, hausgemachte Butterspatzle, buntes Gemuse und Apfelblaukraut

Haxen Mix Biffet (ab 30 Personen) 10,45 €

knusprige ¥2 Schweinshaxe mit DunkelbiersoRe, Putenkeulen gegrillt mit feiner GefliigelsoRe,

Hahnchenkeulen gegrillt, Entenkeulen gegrillt mit feiner GefliigelsoRe, Kalbshaxen gegrillt mit
DunkelbiersolRe dazu Kartoffelknddel, Apfelblaukraut, bayerischer Kartoffelsalat,
hausgemachter Krautsalat mit Speck und Blattsalat

PartybUffet (ab 30 Personen) 8,80 €

Schaschlik-Topf, Mini-Schnitzel paniert, Spareribs (die Kurzen)

Mini-Hahnchenkeulen, Chili con Carne dazu hausgemachten Paprika-Dipp, Bauernsalat mit
Krauterdressing und Ciabatta-Brot-Ecken

Fingerfood-BUffet (kalt, ab 35 Personen) 9,75 €

Partyschnitzel, Gemisesticks, Garnelen-Spielie, Chicken-Wings,

Ké&se-Trauben-SpieRe, Hackballchen und Blatterteig-Ecken ,,Mediterran®
dazu hausgemachte Dipp's (Paprika, Knoblauch, Krauter-Quark) und Ciabatta Brot-Ecken

Partybreze XXXL (ca. 65x45 cm) 48,50 €
belegt mit Schinken, Wurst, K&se, Salami, Blattsalat, Tomaten und Gurken
Kaltes Buffet pro Person 250g ab [,95€

Waurst, Salami, Schinken roh und gekocht, Braten, Schnittkdse und Weichkése
+ Dekoration (z.B. Trauben, Erdbeeren Paprika, Tomaten, Essiggurken, Butter usw.)
bei Bedarf auch mit Fisch, Feinkostsalate, gemischten Brot und Semmelkorb

Canapés belegte WeiBbrotscheiben mit Schinken roh und gekocht, stick 1,95 €
Waurst, Salami, Braten, Kése, Frischkése und Fisch die dekorativ garniert sind



Unsere Menils sind nur VVorschlage und kénnen

ganz nach Ihren Winschen zusammengestellt werden
(je nach Wahl kdnnen sich die Preise andern!)

10. Beilagen warm

-Kartoffelknodel -Semmelknddel
-Butterspatzle hausgemacht -gebratener Butterreis
-Apfelblaukraut -buntes Gemiuse
-Speckbohnen -Rosenkonl
-Blumenkohlrdschen paniert -Salzkartoffel
-Bratkartoffel mit und ohne Bauernspeck -Kartoffelbrei
-Kartoffelgratin mit und ohne Bauernspeck -Gemuse-Tomaten-Reis
-gebackene Kartoffel-Ecken -Kroketten
-Sauerkraut mit und ohne Bauernspeck -R0Osti

-Tagliatelle -Countrykartoffel
Beilagen kalt

-bayerischer Kartoffelsalat -Ciabatta-Brot-Ecken

-bayerischer Kartoffel-Gurkensalat ~ -Weil3brotscheiben

-Salatschuissel gemischt (gisberg, Tomaten, Paprika rot, Gurken, Paprika gelb)
mit OI-Essig-Dressing

-Bauernsalat (Eisberg, Tomate, Gurke, Paprika und Zwiebel)
-Brot und Semmelkorb gemischt -Nudelsalat

Sofen

DunkelbiersoRe, Champignonrahmsof3e, Schwammerlrahmsolie,
RahmsoRe, PfefferrahmsoRe, Rinderbratensolie, Paprikasolie,
ZwiebelsoRe, Gefllgelsolle, WildrahmsoRe

Sal ate (Auswahl bei 3 verschiedenen Salaten)

Gurken-, Tomaten-, Kraut-, Bohnen-, Kopf-, Eisberg-, Karotten-,
Farmer-, Sellerie-, Blumenkohlsalat



11. Weitere Informationen

Teller und Besteck (in Serviette gewickelt) ao 0,85€
Auf Wunsch: Salatteller, Suppenteller, Suppenloffel, Dessertteller und Besteck

Kaffeegedeck Kaffeehaferl, Kuchenteller, Loffel, Gabel, Serviette jeGedeck 1,10 €
Glaser weitbier, Bierglas, Saftglas, Sektglas, Schnapsglas, Weinglas je 0,55 €

Alles Geschirr und Glaser schmutzig zurick!

Servicekraft (z.B. Aufbau, Biffetservice, Abbau usw.) pro/Stunde 48,50 €
Lieferung pro/km hin und zurick je 1,20 €
C")ffnungszeiten: Montag — Samstag 7.00 — 19.00 Uhr

sonn- und Feiertage auf Anfrage (+ 10% Preisaufschlag)
Mindestbestellmenge: 10 Portionen pro Menii
Alle Preise sind Abholpreise und inklusive 7% MwSt

Anderungen vorbehalten!

Ihre warmen Gerichte werden in Warmhalteboxen gepackt und bleiben
ca. 2 Stunden warm.

Waren die nicht mehr verspeist werden, unverzuglich
aus den Warmhalteboxen nehmen und in den
Kuhlschrank stellen!!!

Die Zubereitung unserer Spezialitaten fir den Partyservice findet
ausschlief3lich in Kosching, Bahnhofstralie 5 statt!



Sie planen eine Grillparty
oder ein Sommerfest?

12. Neben unseren Speisen bekommen Sie bei uns
die komplette Ausstattung flr Ihr Fest

- Biertischgarnituren

- Stehtische

- Pavillon 3x3m, 3x6m, 3x9m

- Grillservice (wir Grillen bei Ihnen vor Ort)

- Grills inkl. Gas (schmutzig zuriick)

- Kihlschranke, Kiihlanhanger

- Teller, Besteck und Glaser (schmutzig zuriick)
- Warmeplatten, Chafing Dish

- Thermoskannen

- Getranke nach Wahl

- Liefer-, Aufbau- und Abholservice

- Servicepersonal (Bedienung, Biiffetservice, Grillen, etc.)

Giiltig bis 31.12.2018

lhr Metzgerel Bauer Team
winscht Guten Appetit!



